Forlgb: Sedt
Aktivitet: Chokoladetraffel med rosmarin Q

S04 SMAG forLIVET

Klassetrin:
Side: /2

Chokoladetrgffel med rosmarin

Klavs Styrbaek, Mie Thorborg Pedersen
Chokolade

Prov disse smagfulde chokoladetrafler, og lees om chokoladens rejse fra frugten pa kakaotreeet og lige til den
smelter pa tungen.

Aktivitet med dialogoplaeg og billeder

Kopiark

Chokoladetrgffel med rosmarin (Styrbaeks) (nyt layout).pdf

N8RDEA
FONDEN

Vi stgtter gode liv


https://new.smagforlivet.dk/sites/default/files/kopiark/Chokoladetr%C3%B8ffel%20med%20rosmarin%20%28Styrb%C3%A6ks%29%20%28nyt%20layout%29.pdf

Opskrift: Chokoladetrgffel med rosmarin
Forfatter: Klavs Styrbaek
Side: 1/1

S5 SMAGRrLIVET

Chokoladetrgffel med rosmarin

Klavs Styrbeek

Prgv disse smagfulde chokoladetrafler fra STYRBAKS.

150 g flade

40 g sukker

150 g chokolade

40 g smgr ved stuetemperatur
1 lille kvist rosmarin

100 g mgrk chokolade

10-20 g kakaosmgr — kan undvaeres
men ggr chokoladen lidt tyndere at
arbejde med

Kakaopulver til overfladen

Hak chokoladen til massen, og laeg
denien lille skal.

. Kog flagde, sukker og rosmarin op,

heeld over chokoladen og rgr rundt.

. Vend den tempererede smgr i den

lune chokolademasse — og kassér
rosmarinstilken.

. Seet massen pa kal.
. Rul chokolademassen i 20 g's kugler,

og saet dem pa kal.

. Smelt chokolade og kakaosmgar over

vandbad - pas pa, at der ikke
drypper vand ned i chokoladen.
Dyp kuglerne med en gaffel i
chokoladen, og rul dem i
kakaopulver.

. Seet pa kel tildeekket, til de skal

nydes.

NQRDEA
FONDEN

Vi statter gode liv



