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Den kreative kartoffel

Anne Torpegaard Festersen
kartoffel

Denne aktivitet er en aben, men rammesat aktivitet, hvor eleverne skal arbejde kreativt og tilberede en
forret, hovedret og dessert. Alle retter tager udgangspunkt i den viden, eleverne har erhvervet sig igennem
forlebet, men her kan de desuden arbejde med deres kreativitet og innovative sider.

Aktivitet med dialogoplaeg og billeder

Leeringsmal

Malene gzlder for hele forlgbet.
Kompetencer forud for optagelse til skoleundervisning i hovedforlgbet:

e Samarbejde om lgsning af faglige opgaver.
¢ Grundtilberedningsmetoder og produktionsformer.
e Samarbejde om lasning af faglige arbejdsopgaver i forbindelse med handtering af fedevarer.

Kompetencer i hovedforlgbet

e Eleven kan vurdere rdvarer.

e Eleven kan anvende de korrekte rdvarer, materialer, arbejdsmetoder, veerktgj og udstyr i forhold til en
given opgave.

e Fleven kan arbejde i teams samt bidrage til udviklingen af arbejdet.

e Eleven kan formulere sig mundtligt samt vurdere og forstd idéer og synspunkter.

e Eleven kan analysere og l@se faglige problemer selvsteendigt eller som del af et team.

e Eleven kan komponere, opskriftsaette og tilberede forskellige retter af seesonvarer med begyndende
kreativitet, beregne vareforbrug og udarbejde kalkulationer med selvsteendighed og begyndende
rutine.
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Vi stgtter gode liv



