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Saet smag for klima og stat eleverne til handlekompetence

Dette er en midtvejsanalyse af, hvad samarbejde med virksomheder i undervisningen
betyder for elevers oplevelse af klimaundervisningens relevans og brugbarhed i praksis.
Med den far | feedback og gode rad til branchesamarbejde - set fra elevernes perspektiv.

Ca. 100 elever har svaret pa vores spgrgeskema efter undervisning, som | har gennemfart i
forbindelse med GastroLabCollege. Vi kan derfor nu begynde at komme med konkrete
fortolkninger og feedback til jeres videre udvikling og afprevning af samarbejde med
virksomheder i jeres undervisning for grannere madhandveerk.

Hvad eleverne oplever relevant og anvendeligt

Neesten alle elever vurderer, at undervisningsforlgbene har vaeret gode eller meget gode samt
i nogen eller i hgj grad relevante for deres uddannelse:

- Altialt, hvordan synes du, at forlgbet har veeret?

Meget godt 58%
Godt 37%
Hverken godt eller darligt 4%
Darligt 1%
Meget darligt | 0%
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- Il hvilken grad oplever du, at forlebet er relevant for din uddannelse?

| hgj grad 72%
| nogen grad 24%
| ringe grad 3%
Slet ikke 1%
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Neesten alle elever vurderer ogsa, at undervisningsforlgbene har leert dem noget, de selv kan
bruge i deres fag og i en beeredygtig sammenheaeng:

- I hvilken grad mener du at have leert noget, du selv kan bruge i dit fag?

| hej grad
I nogen grad
| ringe grad
Slet ikke | 0%
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- | hvor hgj grad mener du at kunne anvende det, du har oplevet i undervisningen, i en baeredygtig

sammenheang?

| hgj grad
| nogen grad
I ringe grad 3%
Slet ikke | 0%
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Halvdelen af eleverne svarer desuden, at undervisningen har faet dem til at ville eendre noget,
i maden de arbejder med mad:

- Har forlebet faet dig til at ville &endre noget i den méade, du arbejder med mad p&?

Ja
Nej
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Eleverne oplever generelt, at undervisningen bliver mere relevant, ndr de mader
virksomheder, producenter og fagfolk. Det skaber kobling mellem undervisningen og deres
(fremtidige) arbejde.

Den meningsfulde undervisning overbeviser tilsyneladende ikke eleverne gennem
klimaargumenter, men gennem aktiviteter der har fokus pa smag, handvaerk og kvalitet — og
kobler derefter baeredygtighed pa. Den slags undervisning lykkes med at introducere eleverne
til nyt, grannere madhandveerk, uden at de oplever det som moralsk klimaopdragelse.
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Hvad branchesamarbejdet bidrager med - og hvordan | bruger det bedst

Branchesamarbejdet bidrager iseer med at ggre baeredygtighed konkret, ved fx at vise
eleverne, hvor ravarerne kommer fra. At bringe virksomheder i spil i undervisningen virker ikke
kun gennem fagligt indhold, men ogsa ved at gare fremtidigt arbejde mere konkret. Eleverne
vil se en tydelig forbindelse mellem det besggte sted og deres egen fremtidige praksis, sa
aktiviteterne med virksomheder skal matche elevernes faglige virkelighed.

Elevernes svar peger pa fglgende rad til jeres undervisning med virksomheder:

e Seet smag, handveerk og kvalitet forrest — det motiverer mere end klimaargumenter.

e Arbejd med konkrete ravarer og teknikker — det er det, eleverne oplever relevant og
hjeelper dem til at handle.

e Gar forlgbene handlingsorienterede og fokusér fx pa madspild, ravarevalg og -
udnyttelse, fermentering eller andre konkrete handlinger de kan gare i kakkenet.

e Skab teet kobling til elevens fremtidige praksis, sa eleverne kan se direkte anvendelse i
deres fag og (kommende) arbejde.

Stat elevernes handlekompetence

Den halvdel af eleverne, der svarer ja til, at forlgbet har faet dem til at ville &endre noget i den
made, de arbejder med mad, lader ikke til at veere mere klimaengagerede end de andre, men
de er mere handlingsorienterede.

Denne gruppe elever kan fx pege pa en teknik, en ravare, eller et *veerktgj’, som de vil tage
med sig videre. Deres svar om anvendelighed handler om konkrete ting, de vil bruge bagefter,
som fx madspild, rdvareudnyttelse, fermentering, brug af beelgfrugter, grennere menu-
udvikling og forstaelse af klimabelastning.

Med vores mal om at eendre praksis og fremme elevernes handlekompetence, peger det p3,
at jeres undervisning bgr stille eleverne spargsmal som:

e Hvad vil du prove neeste gang?

e Hvilken ravare vil du bruge anderledes?
e Huvilken teknik vil du afprgve?

e Hvad vil du stoppe med at ggre?

e Hvad vil du begynde at gare?

Og at eleverne mader eksempler pa disse konkrete handlinger som en del undervisningen.

Samlet peger disse evalueringsresultater i samme retning som undersggelser af
klimaundervisning i andre dele af uddannelsessektoren: eleverne giver udtryk for, at de har
’forstaet budskabet’, men mangler leerere og rollemodeller, der konkret viser dem, hvad de
kan gare, og som hjeelper dem med at fa erfaring med at ggre det.



