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Sensoriske metoder og
undersggelser

— matematisk funderet supplement til
smagningen i undervisningen




Sensorisk gastrofysisk Case — Gris fra jord fil bord

- Problemstilling og u

Sporgsmal:
Kan vi undersoge om grisenes race og
leveforhold har betydning for kodet

Undersogelsesdesign




Gastrofysisk eksempel — Gris fra jord fil bord

» - Undersggelse og analyse

Test af Undersogelse

(triangeltest - diskriminativ)
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(fokusgruppe - kvalitativ deskriptiv)  (aromaprofil - kvantitativ deskriptiv)




Gastrofysisk eksempel - Gris fra jord til bord

» - Analyse og konklusion

Konklusion

Analyse

Landrace Yorkshire (LY) Landrace Yorkshire (LY)
Friland Stald

Grisenes leveforhold havde en stor
betydning, vi vil derfor satse pa
frilandsgrise for at skabe bedre
smag
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Sensorik er omdannelsen af smag til noget malbart
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Motivationen for at arbejde med sensorik i undervisningen kan vcere at man vil prgve at f& et
matematisk beloeg for det vi undersager

De fglgende sider giver inspiration til hvordan man kan lave sensoriske gvelser, men er naturligvis ikke
underlagt samme krav som videnskabelige sensoriske undersggelser.



Metode 1. Diskriminitiv test — triangeltest

» NA&r man vil vide OM man kan smage forskel pd 2 ting

Hvad gor man med eleverne? Prov selv
Kan vi smage forskel p& 2 forskellige tinge

1. Opstil en triangeltest, 2. Indsaml data fra holdet
hvor kun én skiller sig ud. og lav et histogram.
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3. Diskutér om | mener der er nok, til at sige der er forskel.

Matematisk modellering (differentiering)

Hvis matematiske kompetencer er en del af elevernes mal, kan man g&
videre med matematisk fordybelse (Svaerhedsgrad: forholdsvis avanceret).
Dette spargsmal skal s& analyseres med en binomialfordeling (fx EUX).

PX=r)=K,,-pr(Q-—p)""

https: //www.smagforlivet.dk/undervisning/erhvervsskoler/naturfag-i-produktion /sensorik-modul-b



https://www.smagforlivet.dk/undervisning/erhvervsskoler/naturfag-i-produktion/sensorik-modul-b

Metode 2. Kvalitativ test — Cata (check all that apply)

» Nar man vil vide HYAD maden smager af Prov selvl
Hvad ger man med eleverne? Scet kryds ved de mest fremtroedende
smagsparametre
1. Find et aromahjul pd nettet 2. Lav et afkrydsningsskema [0 neddeagtig ] sed
(fx chokolade, brgd eller ost) (] - (] t O k .
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3. Indsaml data 4. Analyser resultater med eleverne Neddeagtig
fra klassen W Kakao
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hitps: //www.bamy- collebou‘r com/en/orouo/medm/news s‘rones/borrv collebouT mfroduces sensory-language



https://www.smagforlivet.dk/undervisning/erhvervsskoler/naturfag-i-produktion/sensorik-modul-b
https://www.smagforlivet.dk/undervisning/erhvervsskoler/naturfag-i-produktion/sensorik-modul-b

3. Metode - kvantitativ metode - Flavourprofil

» Ndar man vil vide HYOR MEGET maden smager af noget

Prov selv!
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R imEd cleverne ¢ Skriv de 6 mest fremircedende smage
. ind fra sidste aktivitet
1. Indsaml og analyser 2. Visualiser som en
data fra 5-8 deskriptorer flavorprofil
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Matematisk modellering (differentiering)

Hvis matematiske kompetencer er en del af elevermes mal, kan man g& VIdere !
med matematisk fordybelse. (Svaerhedsgrad: avanceret) :
Kan analyseres ved Normalfordeling (fx EUX)
- Omdannelse til numeriske veerdier derncest analyse
Fx: Middelvcerdi, median, middelvcerdi, boksplot

hﬁos [IWww smooforhve‘r dk/underwsmnq/erhvervsskoler/no‘rurfoo =SB orodukhon/sensonk modul-b

Tag bdde en rgde og brune
chokolade og tegn de 2 aromaprofiler
direkte ind i radarplot.



https://www.smagforlivet.dk/undervisning/erhvervsskoler/naturfag-i-produktion/sensorik-modul-b
https://www.smagforlivet.dk/undervisning/erhvervsskoler/naturfag-i-produktion/beskrivelse-af-smag/lav-en-aromaprofil

Metode 4. Subjektiv sensorisk test (Affektiv hedonisk test )

= Nar man vil vide HYOR GODT man synes det smager Prgv selv!

Hvor godt synes jeg om,
den sidste chokolade jeg fik?
(Scet 1 kryds)

Hvad ger man med eleverne?

1. Opstil og indsaml dat fra en trinskala (Likert skala)

5-trinsskala

S ) ) (O)()  Trinsskala:

I
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| Meget  Ddérligt Lidt
|  darligt dérligt
6-trinsskala (forced choice): o 1t :
Hverken godt eller darligt |
Lidt dérligt |
Darligt I
Lidt dérligt Meget darligt |
Darligt I
Meget darligt I : . .
: Hvad synes jeg om de tips jeg fik,
| om sensoriske test?
I
I
I
I
I
I
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Matematisk modellering (differentiering)

Hvis matematiske kompetencer er en del af elevernes mdl,
kan man gé videre med matematisk fordybelse.

Kan analyseres ved t-testing (fx EUX) I

- En likert skala er typisk ordinale data og selve data kan typisk
analyseres med frekvens og diskuteres i sig selv.
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