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Hjemmelavet ketchup

250 gram tomater

2 log

| fed hvidleg

[-2 spsk. zebleeddike (eller almindelig eddike)
Et kvart &ble

20 gram sukker

) Skreel eeblet med en kartoffelskaller og pil log og hvidlag.

2) Skeer tomater, &ble, log og hvidlag i grove stykker.
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SO SMAGTrLIVET

3) Heald tomater, lag, hvidlag, &ble og sukker i en gryde med eddiken. Lad det simre i ca. 5-10

minutter.

4) Brug en stavblender til at gore ketchuppen helt cremet og ensartet. Smag den til med salt,

peber eddike og evt. en smule kanel.
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