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Kan man smage gkologien?
/Eg bliver produceret under forskellige forhold. Hegner har forskellige levevilkar og fodres pa
forskellig vis. | Danmark findes der 4 kategorier, bureeg, skrabezeg, frilandseeg og ekologiske zg.

Formédl med aktivitet: | denne aktivitet skal | se, om der er forskel pa smagen af ag fra forskellige
produktionsformer, buraeg, skrabezeg, frilandseg og gkologiske zg.

Hvordan:

Tag et &g af hver type og kog dem. Aggene skal vare afmaerket med symboler eller bogstaver
(fx A-B-C-D) efter de 4 typer, sa kun fagleereren ved, hvor aggene kommer fra.

- Husk at bruge &g af samme sterrelse

- Husk at overstrege datomeerkningen.

- Pas p3, | ikke pavirker hinandens oplevelse under smagningen
Fremgangsmade:

Lav let hardkogt &g, som | normalt ville

Pil z2ggene og skeer dem ud

Smag individuelt pa hver type af g

Noter i skemaet hvilke ag, | tror kommer fra henholdsvis bureaeg, skrabezeg, frilands og
gkologiske hans

5. Noter evt, hvad serligt der var ved smag, udseende, aroma, eller tekstur, der gjorde, at |
valgte, som | gjorde.
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Udstyr: gryde og &g fra forskellige produktionsformer.

Hvilket &g tror jeg
var!

Bemzerkninger vedr.
eggets smag,
udseende aroma eller
tekstur

Feelles refleksion:

Tal sammen om, hvilke parametre i produktionen af &g, | tror der har betydning for smag og
aroma. Brug evt. dimensionskortene til at italesaette om produktionsformen kan have indflydelse
om valg af =g
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Vi statter gode liv



