Forlgb: Sensorik — Sensoriske metoder (Modul D)

Aktivitet 2: Teori om flavourhjul og smagning af olivenolie ’/Eg"A_

Forfattere: Bat-El Menadeva Karpantschof (Kebenhavns Universitet) og Marie b} or
Damsbo-Svendsen (Kebenhavns Universitet) [islavﬁ SMAGf LlVET
Side: 1/5 ~—

Flavourhjul

@velsesvejledning

Formalet med denne gvelse er, at du skal udvide dit ordforrad ved at
arbejde med flavourhjul og beskrive forskellige olivenolier.

Du skal smage 3 forskellige olivenolier.

Du skal bruge:

e Smagsprover (snapseglas markeret med et bogstav)
e | glas vand

e |-2 skive bred

e | serviet

e Noget at skrive med

Sddan smager du pé olieme:

I. Smag pd olieme én ad gangen. Duft farst til olien, og smag derefter pd.

2. Markér de sensoriske egenskaber pd flavourhjulet, som du oplever. Teenk over aroma, smag
og mundfornemmelse.

3. Du md geme dufte og smage oliere flere gange og tilfgje ord, der ikke er pd hjulet.

4. Tag en bid brad, og skyl munden med vand, efter du har smagt pd en olie.

N8RDEA
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Vi stgtter gode liv
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Smagsprove:

Smag og szt kryds ved oliens sensoriske egenskaber (det, olien dufter og smager af).

A\JOCado

Tomat
Grgnt able

Umoden banan

y213wnjied
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puocad®
Tomat
Grgnt 2ble

Umoden banan

Sko v Vre

y2lawnjied

N8RDEA
FONDEN

Vi stgtter gode liv



Forlgb: Sensorik — Sensoriske metoder (Modul D)

Aktivitet 2: Teori om flavourhjul og smagning af olivenolie I’Q’Z‘
Forfattere: Bat-El Menadeva Karpantschof (Kebenhavns Universitet) og Marie { =/a >P SM AG fOP L|VET
Damsbo-Svendsen (Kgbenhavns Universitet)

Side: 4/5 \’vj

Smagsprove:

Smag og szt kryds ved oliens sensoriske egenskaber (det, olien dufter og smager af).
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Damsbo-Svendsen (Kgbenhavns Universitet)

Forfattere: Bat-El Menadeva Karpantschof (Kebenhavns Universitet) og Marie ?g;g;lp SM AG fbf UVET
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N8RDEA
FONDEN

Vi stgtter gode liv



