Forlgb: Smagen af jomfruhummer
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Forfatter: Simon Sgrensen og Louise Beck Brgnnum f.s * SMAG forUVET

Side: 1/1

Brug dine sanser til at vurdere kvaliteten — se om jomfruhummerne er hele og intakte ved at kigge godt pa dem, meerk om kroppen er fast ved at give
dem et klem med din tommelfinger og pegefinger og duft om de er friske. De skal ikke lugte, men dufte mildt af havvand. Er du ikke tilfreds med kvaliteten, sa hold dig fra
dem — den er fordzervet af ugnskede bakterier!

Vurdem'ngs— Beskriv duften af Beskriv udseendet = Beskriv hardheden/ Dokumenter Tilbered og vurder = Kgleskabs-
skema jomfruhummeren af elasticiteten af processen med et smagen af en temperatur
jomfruhummeren jomfruhummeren billede af jomfruhummer(kun

jomfruhummeren friske)
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Vi statter gode liv



